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menu de Noél

Menu a 70€/pers - Hors boissons
Menu a 90€/pers - Boissons incluses*
*Sélection mentionnée ci-dessous

amuse-bouche

Empanadas de Foie Gras
Foie Gras Empanadas
*Champagne - Domaine de la Taille aux Loups

entreée

Tartare de noix de Saint-Jacques, champignons
bruns, creme de bardes au champagne
Scallop tartare, brown mushrooms,

champagne-infused bacon cream
*Blanc - Domaine L.A Cetto, Chardonnay Mexique 2023

plat

Pintade rétie, jus de volaille a la lavande,
siphon de mais
Roasted guinea fowl, lavender-infused
poultry jus, corn espuma

*Rouge - Chdteau Bouquey, AOP Saint Emilion Grand
Cru Bordeaux - 2017

fromage
Brillat-Savarin, creme de truffe

Brillat-Savarin with truffle cream
*Champagne - Coquart Bourg

dessert

Bldche de Noél du Chef
The chef's Yule log



